ullawinbladh.se

Tillsammans med Koksmistaren lagar ni en trerittersmeny med tillhérande viner som
ni ocksd sjilva viljer hiar pA Wirdshuset. Jobbet startar i var Chambre Separé dir vi 6ver
ett glas champagne med tilltugg ligger upp kvillens arbete. Pa plats i koket preppar

vi for varje rdtt som vi sen lagar med stor gliddje och professionalism. Den gemensamt
lagade middagen avnjuter vi sedan i i vara skona fatoljer i Separéen. Onskas t ex. avec-
provning eller sabreringskurs kompletterar vi givetvis kvillen med det. Vi dr som minst
6 personer och som mest 12. Priset dr 1.375 kronor per person. Dé ingdr allt inklusive
kaffe, mat och kurs. En komplettering kostar 300 kronor per tilligg och person.

Laga med Ulla pdgér fram till 24 november 2011.
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Firsk vit och gron sparris
med Hollandaise pa tvd vis
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S6mlindska lammkotletter med
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aromart sas OCh primorer

Gotlindska Rabarber
med grénpepparsds och
husets vaniljglass
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